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Mercredl l mars 2025,
court-circuitons a Millau

Vous étes producteur et vous souhaitez vendre davantage localement 7

Vous étes artisan, gérant d'épicerie, professionnel de la restauration collective, restaurateur ou élu
et cherchez des produits locaux pour vous approvisionner ?

Vous vous questionnez sur la vente ou |'approvisionnement en circuits courts : comment m'y prendre 7
qui peut m'‘accompagner ?

Venez participer aux Rencontres de I’Appro’ximité
d la Maison de Ma Région & Millau - Place de la Capelle

Le programme

9h30 Accueil et mots de bienvenue

10h00 - 12h00 « la restauration collective, un outil de développe-
ment durable du territoire ? » avec les témoignages d'un élu de
Saint-Rome-de-Cernon, du cuisinier de la cité scolaire Jean Jaurés
de Saint-Affrique, de la chef de bureau en charge de la restau-
ration et chef du service agriculture du conseil départemental de

Dordogne, une productrice de produits laitiers et un producteur de
pdtes en circuits courts.

Repas concocté par le restaurant d'insertion La Table sur le Toit et
le Marché Paysan.

13h30 - 15h30 : 'occasion de débuter de nouvelles relations com-
merciales pour les artisans, gérants d'épicerie, professionnels de la

restauration en allant & la découverte des produits sur les stands
des agriculteurs locaux.

Inscription obligatoire :
merci de nous retourner la fiche d'inscription ci-jointe par mail
a alexia.depre@aveyron.chambagri.fr
ou par courrier @ CDASA - ZA le Bourguet - 12400 Vabres-I'Abbaye
avant le mercredi 26 février 2025

Inscriptions & renseignements :
Lisa Spetz : alimentation@aveyron-bio.fr - 06.98.72.88.00
Alexia Depré : alexia.depre@aveyron.chambagri.fr - 07.60.69.83.73
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